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" Dans le monde, chaque année,

yourriture est jeté tous les ans,

£ soit 41 tonnes par
’(.0

& seconde |
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EN 2019, seulement 43% de la nourriture produite d

.lg monde a été consommée par un étre humain.

" Des conséquences financieres mais pPas seulement.. ff

Le gaspillage alimentaire causerait chaque année . i
une perte de 900 milliards de dollars par an et 0. <

plus de 800 millions de per-

sonnes meurent de faim dd a

& ces pertes.
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Une des premieres

POUR
VOTRE SANTE
MANGEZ

cause du gaspillage 5 rpums

alimentaire : le rejet ﬂé’éﬁ%‘“ ES

PAR JOUR,

de produits comme
des légumes ou des
fruits pour leur
forme ou leur couleur, surtout dans les pays dévelop-
pés. Ce n’est pas parce qu'un légume est difforme ou
moins coloré qu’il n’est plus mangeable ou ne pos-

JR & ‘ ‘ sede plus la méme saveur .

LES FRUITS
ET LEGUMES
MOCHES .

SONT QU'ILS

AUSSI SONT

F'.ONS MOCHES.

A quel moment la nourriture est-elle gaspillée ?

La plupart des
fruits et légumes

Répartition des pertes et gaspillages

en poids dans la filiere alimentaire, en % gaspi I IéS penda nt
— N la production ou
la distribution est
33% 32%

jetée carils ne se-
ront probable-

ment jamais ven-
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Le Cas de la France dans le gaspillage alimentaire

i LE GRSPILLAGE ALIMENTRIRE
““/29 UN SCANDALE ETHIIUE, ENVIRONNEMENTAL
+S@p T ECOumioLE

1.3 milliard
deFONNes

DE NOURRITURE .
SONT JETEES OU PERDUES CHAQUE ANNEE DANS LE MONDE®™
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FRUITS ET LEGUMES DU FROID, TOUS
NON CALIBRES = JETES DES PRODUITS SONT ABIMES | | £S PRODUITS SONT JETES
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PRODUITS REJETES |

: SELON DES CRITERES '
PERTES PENDANT LA “ESTHETIQUES", SURPLUS D'ACHAT, OUBLIS

PREPARATION DES PLATS COURSE A LA FRAICHEUR DANS LE REFR'GERAEUR.
CUISINES DES PRODUITS PORTIONS TROP GROSSES

NOUS SOmmES TOUS ViCTimEsS
ET RESPONSRBLES DU GRSPILLAGE

CHEZ NOUS, QUE MET-ON A LR POUBELLE ?

REPARTITION DU GASPILLAGE ALIMENTAIRE
DANS LES POUBELLES DES MENAGES ET DES PETITS COMMERCES
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Bien que connue comme

un terroir du go(t ou la
gastronomie et |la nourri-
ture sont des arts, la France
fait partie des 20 pays les
plus gaspilleurs de nourri-
ture dans le monde .Avec
des chiffres exorbitants la
France a de nombreux
efforts a faire .

En France le gaspillage ali-
mentaire c’est:

1)10Millions de tonnes/ans

2) 1 personne sur 6 souffre
de malnutrition.

3) 18% de la production
jetée et un tiers non con-
sommeée.



